
MENU KOPEC 
ČTYŘCHODOVÉ DEGUSTAČNÍ MENU     700 Kč 

 

1.HOVĚZÍ TATARÁK „NA KOPCI“ 
Beef tartar “Na Kopci” 

2.RAVIOLI S KONFITOVANÝM KANČÍM KRKEM, KARAMELIZOVANOU CIBULÍ S BRUSINKAMI A OMÁČKOU BORDELAISE 
Wild boar confit ravioli, caramelized onion with cranberries and bordelaise sauce 

3.GRILOVANÝ CANDÁT S DÝŇOVÝM RAGŮ, FAVA FAZOLKAMI A ESTRAGONOVÝM MÁSLEM 
Grilled pike perch with pumpkin ragout, fava beans and estragon butter

 

nebo / or 

ROLÁDA Z JELENÍ PLECE S DATLEMI A OŘECHY, SMETANOVÝM ŠPENÁTEM A KRUPICOVÝMI NOKY 
Roulade of deer shoulder with dates & nuts, creamy spinach and semolina dumplings 

nebo / or 

  DUO Z PERLIČKY S ČERVENÝM ZELÍM S ROZINKAMI, ŠKVARKOVÝMI PLACKAMI A JALOVCOVOU OMÁČKOU 
  Duo of guineafowl, red cabbage with raisins, pork crackling pancake and juniper sauce 

4.FÍKOVÝ PARFAIT  S KOKOSOVOU TAPIOKOU
 

Fig parfait with coconut tapioca 

PŘEDKRMY / STARTERS 
GRILOVANÁ CHOBOTNICE S CIZRNOVÝM SALÁTEM A MARINOVANÝM FENYKLEM        240 Kč 
Grilled octopus with chickpea salad and marinated fennel 

KREVETY V PARMSKÉ ŠUNCE S LILKOVÝM KRÉMEM A RAJČATOVÝM TATARÁČKEM     240 Kč 
Tiger prawns in Parma ham with aubergine cream and tomato tartar 

FOIE GRAS TERINA S PISTÁCIOVÝM KROKANTEM, HRUŠKOVÝM CHUTNEY A OMÁČKOU Z ČERNÉHO RYBÍZU      260Kč 
Foie gras terrine with pistachio croquant, pear chutney and blackberry sauce 
RAVIOLI S KONFITOVANÝM KANČÍM KRKEM, KARAMELIZOVANOU CIBULÍ S BRUSINKAMI A OMÁČKOU BORDELAISEl190 Kč 

Wild boar confit ravioli, caramelized onion with cranberries and bordelaise sauce 

ZVĚŘINOVÁ PAŠTIKA S KAŠTANY GLAZÍROVANÝMI V ČERNÉM PIVU A POMERANČOVOU MARMELÁDOU    190 Kč 
Game pate with chestnuts glazed in dark beer and orange marmelade 

SMRŽOVÉ RIZOTO S PEČENOU ČERVENOU ŘEPOU A PECORINOVÝM CHIPSEM       190 Kč 
Morel risotto with oven baked beet root and pecorino chips 

VÝBĚR 6 MINI PŘEDKRMŮ DLE ŠÉFKUCHAŘE     220 Kč 
Chef starters selection 

 

POLÉVKY / SOUPS 
BAŽANTÍ VÝVAR SE SHERRY, ZELENINOU A BYLINKOVÝMI  NOČKY                     90 Kč 
Pheasant consommé with sherry, vegetables and herbs gnocchi 

BRAMBOROVÝ KRÉM S LANÝŽOVO-RICOTTOVÝM  BRICKEM                               90 Kč 
Potato creamy soup with truffle & ricotta brick pastry 

 
SALÁTY / SALADS 
CAESAR SALÁT S KUŘETEM / TYGŘÍMI KREVETAMI     180 Kč / 250 Kč 
Caesar salad with chicken / tiger prawns 

SALÁT S GRATINOVANÝM KOZÍM SÝREM, PERNÍKEM A POMERANČOVÝM DRESINKEM     180 Kč 
Salad with gratinated goat cheese, gingerbread and orange dressing                                    

 



RYBY  / FISH  

 
STEAK Z TUŇÁKA NA CITRÓNOVÉM RIZOTU S ARTYČOKY A CHERRY RAJČATY      420 Kč 
Tuna steak with lemon & artichoke risotto with cherry tomatoes 

FILÁTKA Z PRAŽMY KRÁLOVSKÉ, TAGLIATELLE SE ZELENINOU JULIENNE A ŠAFRÁNOVÉ VELOUTÉ  340 Kč 
Filet of sea bream, tagliatelle with vegetables julienne  and saffron velouté 

GRILOVANÝ CANDÁT S DÝŇOVÝM RAGŮ, FAVA FAZOLKAMI A ESTRAGONOVÝM MÁSLEM          320 Kč 
Grilled pike perch with pumpkin ragout, fava beans and estragon butter 

 

HLAVNÍ JÍDLA / MAIN COURSE 
 
DUO Z PERLIČKY S ČERVENÝM ZELÍM S ROZINKAMI, ŠKVARKOVÝMI PLACKAMI A JALOVCOVOU OMÁČKOU  320 Kč 
Duo of guineafowl, red cabbage with raisins, pork crackling pancake and juniper sauce 

VEPŘOVÁ PLUMA IBERICO S RŮŽIČKOVOU KAPUSTOU SE SLANINOU, BRAMBOROVÝM PYRÉ A OMÁČKOU Z HŘIBŮ 320 Kč 
Pork pluma Iberico, brussels sprouts with bacon, potato purée and porcini mushrooms sauce 

TELECÍ RIB EYE STEAK, ŽAMPIONY PORTOBELLO, BATÁTY S  ROZMARÝNEM A PORTSKOU OMÁČKOU   420 Kč 
Veal rib eye steak with portobello mushrooms, sweet potatoes with rosemary, Porto sauce 

HOVĚZÍ TATARÁK „NA KOPCI“ DLE VLASTNÍHO RECEPTU S HRANOLKAMI A SALÁTEM     320 Kč 
Beef tartar “Na Kopci” with pommes frites and salad 

ROLÁDA Z JELENÍ PLECE S DATLEMI A OŘECHY, SMETANOVÝM ŠPENÁTEM A KRUPICOVÝMI NOKY        340Kč 
Roulade of deer shoulder with dates & nuts, creamy spinach and semolina dumplings 

SRNČÍ KÝTA SE ŠÍPKOVOU OMÁČKOU, PEKAŘSKÝMI BRAMBORAMI A GLAZÍROVANÝM ROMANESCEM         340 Kč 
Roasted leg of roe deer with rosehip sauce, pommes boulangeres and glazed romanesco 
 

DEZERTY & SÝRY / DESSERTS & CHEESE 
 
ČOKOLÁDOVÝ FONDANT S VIŠNĚMI A SLANOU KARAMELOVOU ZMRZLINOU        125 Kč 
Chocolate fondant with cherries and salty caramel ice cream 

FÍKOVÝ PARFAIT  S KOKOSOVOU TAPIOKOU       125 Kč 
Fig parfait with coconut tapioca 

TVAROHOVÉ KNEDLÍKY PLNĚNÉ ŠVESTKAMI A MARCIPÁNEM S OMÁČKOU BOMBARDINO               125 Kč 
Plum &  marzipan curd dumplings with Bombardino sauce 

CRÉME BRÛLÉE     125 Kč 
Créme brûlée 

SORBETY DLE DENNÍ NABÍDKY S VODKOU NEBO SEKTEM     125 Kč 
Sorbet with sparkling wine or vodka 

VÝBĚR FRANCOUZSKÝCH SÝRŮ     175 Kč 
French cheese selection 

 

DĚTSKÉ MENU 
ŠPAGETY S TOMATOVOU OMÁČKOU S ČERSTVOU BAZALKOU       /     KUŘECÍ ŘÍZEK S BRAMBOROVOU KAŠÍ     

95 Kč 
Spaghetti with tomato sauce and fresh basil                                                   

Chicken schnitzel with potato purée  

 

 Informace o obsažených alergenech poskytne obsluha na vyžádání zákazníka 


