
 

VELIKONOČNÍ 

MENU 2020 

So 11.- Po 13.4. 

11:00 – 14:00 

 OBJEDNÁVKY OD 9:30 NA TEL.:251553102 

 TAKE AWAY  

 4 CHODOVÉ MENU     525 Kč 

  

 SAUVIGNON LES FUMÉES BLANCHES FRANCOIS LURTON  235 Kč 

 BORDEAUX ROUGE CHÂTEAU DE LABORDE    210 Kč 

 

 
1. TATARÁK ZE SIVENA MARINOVANÉHO V KOUŘOVÉ WHISKY,    220 Kč  

S ŘEDKVIČKOU, JABLKEM A KAVIÁROVOU MAJONÉZOU 
 Tartar of brook trout marinated in smoky whisky with radish,  

 apple and caviar mayo 

 

2.  VELOUTÉ Z MEDVĚDÍHO ČESNEKU S BYLINKOVOU OMELETOU      90 Kč 

 Wild garlic velouté with herbs omelette 

  

3. DUO Z KUKUŘIČNÉHO KUŘETE S KOPŘIVOVOU NÁDIVKOU,    270 Kč 

SMRŽOVOU OMÁČKOU A PETRŽELOVÝM BRAMBOREM  

Duo of corn fed chicken with nettle stiffing, morel sauce  

and parsley potatoes 

 

 NEBO 

 

SMAŽENÝ KRÁLIČÍ ŘÍZEK S HRÁŠKOVÝM PYRÉ A OKURKOVÝM SALÁTEM  270 Kč 

S CRÉME FRAICHE, PAŽITKOU A RŮŽOVÝM PEPŘEM 

Rabbit schnitzel with pea purée and cucumber salad with créme fraiche,  

chives and rose pepper 

 

4. JAHODOVÉ KNEDLÍKY S PERNÍKOVOU KRUSTOU A VANILKOVÝM ŠODÓ  120 Kč 

 Strawberry dumplings with gingerbread crust and vanilla sauce 

 

 A SAMOZŘEJMĚ 

 

 HOVĚZÍ TATARÁK „NA KOPCI“ DLE VLASTNÍHO RECEPTU    350 Kč 

 S HRANOLKAMI A SALÁTEM   

 Beef tartar “Na Kopci” with pommes frites and salad       


