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NAŠE NABÍDKA APERITIVŮ
CRÉMANT BRUT     90 Kč

0,12 l šumívé víno z Alsaska

PINEAU DES CHARENTES     85 Kč

0,04 l víno zrající s Cognacem v sudu

APEROL SPRITZ     110 Kč

0,02 l Aperol, sekt, soda

KIR ROYALE     95 Kč

0,02 l cassis, sekt

MARTINI DRY COCKTAIL     95 Kč

0,04 l Gin, 0,02 l Martini Dry

MANHATTAN     95 Kč

0,04 l Bourbon Whiskey, 0,02 l Martini Rosso, Angostura bitter

CINZANO     60 Kč

0,08 l bianco, rosso, extra dry

CRODINO     45 Kč

nealko aperitiv

PŘEDKRMY / STARTERS 
FOIE GRAS PAŠTIKA S JABLKOVO-FÍKOVÝM CHUTNEY A BRIOŠKOU     220 Kč
Foie gras pâté with apple-fi gs chutney and brioche 

TUŇÁKOVÉ CARPACCIO S LIMETKOVÝM OLEJEM A RŮŽOVÝM PEPŘEM     190 Kč
Tuna carpaccio with lime oil and pink pepper

POŠÍROVANÉ LANÝŽOVÉ VEJCE S PĚNOU Z JERUZALÉMSKÝCH ARTYČOKŮ     150 Kč
Poached truffl e egg with jerusalem artichoke mousse

TERINA Z UZENÉHO VEPŘOVÉHO JAZYKA S ESTRAGONOVÝM VINAIGRETTEM A ČERVENOU ČOČKOU     150 Kč
Smoked pork tongue terrine with tarragon vinaigrette and red lentil

KACHNÍ  RILLETTES S CIBULOVO-BRUSINKOVOU MARMELÁDOU A KONFITOVANÝM ČESNEKEM     160 Kč
Duck rillettes with ognion-cranberry marmalade and garlic confi t 

VÝBĚR 6 MINI PŘEDKRMŮ DLE ŠÉFKUCHAŘE     165 Kč
Chef´s starters selection (6 pcs)

SALÁTY / SALADS 
MESCLUN SALÁT S GRATINOVANÝM KOZÍM SÝREM     150 Kč
Mesclun salad with gratinated goat cheese

CAESAR SALÁT S GRILOVANÝMI TYGŘÍMI KREVETAMI     250 Kč
Caesar salad with grilled tiger prawns

CAESAR SALÁT S ČESNEKOVÝMI KRUTONY A PEČENÝM KUŘETEM     150 Kč
Caesar salad with grilled chicken and garlic croutons

POLÉVKY / SOUPS
VÝVAR Z VOLSKÉ OHÁŇKY SE ZELENINOU A MORKOVÝM KNEDLÍČKEM     85 Kč
Oxtail consommé with vegetables and bone marrow dumpling

HUMŘÍ KRÉM S DOMÁCÍ HUMŘÍ RAVIOLOU     85 Kč
Lobster bisque with home made lobster raviolo

RYBY & KREVETY / FISH & PRAWNS
PEČENÉ MUŠLE SVATÉHO JAKUBA SE ŠAFRÁNOVÝM RISOTTEM  A ŘEŘICHOVOU PĚNOU     320 Kč
Scallops Saint Jacques with saffron risotto and cress mousse

TYGŘÍ KREVETY FLAMBOVANÉ PERNODEM S CHERRY RAJČATY A TAGLIATELLEMI     285 Kč
Tiger prawns fl ambé with Pernod, cherry tomatoes and tagliatelle

LOSOSOVÝ PSTRUH S KŘENOVOVOU KAŠÍ A CITRONOVO-BYLINKOVÝM MÁSLEM     250 Kč
Salmon trout with horseradish purée and lemon-herb butter

MENU KOPEC 
ČTYŘCHODOVÉ DEGUSTAČNÍ MENU     600 Kč

1. FOIE GRAS PAŠTIKA S JABLKOVO-FÍKOVÝM CHUTNEY A BRIOŠKOU 

Foie gras pâté  with apple-fi gs chutney and brioche 

2. HUMŘÍ KRÉM S DOMÁCÍ HUMŘÍ RAVIOLOU 

Lobster bisque with home made lobster raviolo

3. TYGŘÍ KREVETY FLAMBOVANÉ PERNODEM S CHERRY RAJČATY A TAGLIATELLEMI 

Tiger prawns fl ambé with Pernod, cherry tomatoes and tagliatelle

nebo / or

    SUPRÊME Z PERLIČKY, FOIE GRAS SE SMRŽOVOU OMÁČKOU A ZELENINOVÝM RAGŮ 

Guinea fowl suprême, foie gras with morels sauce and vegetable ragoût 

nebo / or

    HOVĚZÍ TATARÁK „NA KOPCI“ DLE VLASTNÍHO RECEPTU S HRANOLKAMI A SALÁTEM

Beef tartar “Na Kopci” with pommes frites and salad 

4. VANILKOVÉ CRÈME BRÛLÉE 

Crème brûlée

HLAVNÍ JÍDLA / MAIN COURSE
SUPRÊME Z PERLIČKY, FOIE GRAS SE SMRŽOVOU OMÁČKOU A ZELENINOVÝM RAGŮ     290 Kč
Guinea fowl suprême, foie gras with morels sauce and vegetable ragoût 

VEPŘOVÉ KARÉ V DIJONSKÉ KRUSTĚ SE SMETANOVÝM ŠPENÁTEM A PETRŽELOVÝMI BRAMBORY     250 Kč
Pork carré in dijon crust with creamy spinach and parsley potatoes

TELECÍ JÁTRA S GLAZÍROVANOU HRUŠKOU A KAŠTANOVÝM PURÉE     250 Kč
Veal liver with glazed pear and chestnut purée 

HOVĚZÍ TATARÁK „NA KOPCI“ DLE VLASTNÍHO RECEPTU S HRANOLKAMI A SALÁTEM     250 Kč
Beef tartar “Na Kopci” with pommes frites and salad

HOVĚZÍ FLAP STEAK S CIBULKAMI V BAROLO BALSAMICU A BRAMBOROVÝMI RÖSTI     290 Kč
Beef “Flap” steak with cipolline in Barolo balsamico and rösti 

JEHNĚČÍ KONFITOVANÉ KOLÍNKO SE ZELENINOU RATATOUILLE A KRÉMOVOU POLENTOU     320 Kč
Braised lamb shank  with ratatouille vegetables and creamy polenta

DEZERTY & SÝRY / DESSERTS & CHEESE
VANILKOVÉ CRÈME BRÛLÉE     85 Kč
Crème brûlée

ČOKOLÁDOVÁ VARIACE „VALRHONA“     125 Kč
Chocolate selection “Valrhona”

SMAŽENÁ ZMRZLINA „MALAGA“ S HORKÝMI MALINAMI     85 Kč
Deep fried “Malaga” ice cream with hot raspberries

JABLEČNÝ KOLÁČ „TARTE AUX POMMES“ S CRÈME FRAÎCHE     125 Kč
Tarte aux pommes with crème fraîche

SORBET DENNÍ NABÍDKY SE SEKTEM NEBO VODKOU     85 Kč 
Sorbet with sparkling wine or vodka 

VÝBĚR FRANCOUZSKÝCH SÝRŮ     125 Kč
Selection of french cheeses

DĚTSKÉ MENU / CHILDREN MENU
KUŘECÍ NUGETY S HRANOLKY / SMAŽENÉ RYBÍ FILÉ S BRAMBOROVOU KAŠÍ     85 Kč
Chicken nugets with pommes frites / Fish nugets with potato purée

VŠECHNA JÍDLA I VÍNA JE MOŽNO ODNÉST S SEBOU / TAKE AWAY SERVICE

DuniForm® technologie / DuniForm® technology     5 Kč / 1 balení / 1 pack

Sleva 20 % na celý sortiment lahvových vín / Discount 20 % for all our bottled wines

VŠECHNY CENY JSOU V CZK A ZAHRNUJÍ DPH / ALL PRICES ARE IN CZK AND VAT INCLUDED

190 Kč

  150 Kč

TERINA Z UZENÉHO VEPŘOVÉHO JAZYKA S ESTRAGONOVÝM VINAIGRETTEM A ČERVENOU ČOČKOU     150 Kč

KACHNÍ  RILLETTES S CIBULOVO-BRUSINKOVOU MARMELÁDOU A KONFITOVANÝM ČESNEKEM     160 Kč

  85 Kč


